Doradca
smaku

Wegierski kociotek z wegierskim gulaszem
BERNIKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

stonina 20 dag
pietruszka 2 szt
marchewka 2 szt.
ziemniaki 1 kg
kminek

czoshek

przecier pomidorowy

papryka mielona

sol

papryka czerwona 3 szt
boczek 200 g
cebula 2 szt.
karkéwka 1,5 KG

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Stonine pokroi¢ w kostke i wrzuci¢ do kotta. Jak sie stopi doda¢ posiekana cebule pokrojony boczek. Gdy
cebula bedzie ztota dodac¢ mieso (wczesniej pokrojone, wymieszane z kminkiem i czosnkiem ) zamieszad
tycha. Nastepnie pieprzymy i posypujemy zmielong papryka (nie zatowac), zalewamy wodg i gotujemy okoto
30-40 min. Nastepnie dodajemy pokrojong pietruszke, marchewke dalej gotujemy mieszajac od czasu do
czasu. Jak jesteSmy pewni, ze mieso juz dochodzi, dodajemy pokrojone ziemniaki w kostke i teraz dopiero
solimy. Pod koniec gotowania ziemniakéw dodajemy papryke réwniez pokrojong w kostke i przecier
pomidorowy (wg uznania) przyprawe gulaszowga (wegierskie ztoto). Na sam koniec wsypujemy kluseczki caty
czas pamietajac by nasz gulasz sie nie rozgotowat, bo to ma by¢ kruchutkie a nie mamatyga. Smacznego



