Doradca
smaku

Ciasto rabarbarowe z imbirem
BERNIKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI

180 g maki.

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki sody

200 g miekkiego masta

160 g cukru

50 g masta

50 g cukru (datam brazowy

100 g maki

cukier puder

imbir swiezy 1 tyzeczka
Imbir mielony Prymat 1 tyzeczki
rabarbar 400 g (pokrojony na 2 cm kawatki)

jajko 3 szt. (roztrzepane)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Forme na ciasto z odpinang obrecza o Srednicy 22 - 23 cm wysmarowadé mastem. Piekarnik nagrzaé
do 180 stopni. Przygotowac kruszonke: na matym ogniu na patelni roztopi¢ masto, doda¢ imbir w
proszku, cukier a po chwili make, wymieszad. Ciasto: Mgke przesia¢ do miski, doda¢ proszek do
pieczenia i sode, masto w kawatkach, cukier, imbir oraz jajka. Zmiksowa¢ mikserem na jednolite
ciasto (przesta¢ miksowac jak tylko wszystkie sktadniki sie potgczg). Ciasto wytozy¢ do formy,
wyréwnac powierzchnie, utozy¢ rabarbar i posypac kruszonka. Piec na ztoty kolor przez okoto 40 -
45 minut (sprawdzi¢ patyczkiem czy ciasto sie nie przykleja). Ostudzi¢ w formie, posypa¢ cukrem
pudrem.






