Doradca
smaku

Zupa ogodrkowa

IWA643

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
udko 1 szt
marchewka 1 szt
pietruszka 1 szt
ziemniaki 3 szt
ogorek kiszony 4 szt
koperek 5 tyzek
Przyprawa do zup i potraw Kucharek 4 tyzeczki
masto (tyzeczka) 2
przyprawa uniwersalna Kucharek 2 tyzeczki
Smietana 12-procentowa 1 (do gotowania)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Udko myjemy i gotujemy .Gdy bedzie robi¢ sie miekkie dodajemy warzywa wszystkie starte na
tarce grube oczka .Gotujemy dodajemy pieprz ,wegete .Na masle smazymy starte na tarce ogérki
.Dodajemy do zupy . Wyciggamy udko obieramy miesko kroimy dodajemy do zupy .Gotujemy ok
10 min .Dodajemy posiekany koperek i Smietanke juz nie gotujemy Sciggamy z palnika .



