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SKELADNIKI
ogorki
chrzan
koper
wody 5 szklanek
cukru 12 tyzeczek
soli 6 tyzeczek
czosnek zabki
Zalewa: 1 szklanka
ocet 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Zalewa wystarcza na 4-5 stoikéw. Do stoikéw wktadamy ogérki, kawatek chrzanu, kopru oraz 2
zabki czosnku.Zalewe gotujemy, zalewamy ogérki i pasteryzujemy 5 minut.Zawsze

wychodzg.Smacznego.



