Doradca

smaku

Satatka z selerem i kabanosem

SKEADNIKI

selera tartego konserwowego
Kukurydza z Puszki

majonez

jogurt grecki

por (biata czes¢)

kabanos

jajko ugotowane na twardo

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

IWA643

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

2 stioiki
1 szt

1 stoik
4 tyzki
2 szt
15 dag

10 szt

©
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Seler i kukurydze odcedzamy .Dodajemy grubo pokrojone jajka i pokrojonego i kabanosa.Por
kroimy i dodajemy do satatki .Majonez mieszamy z jogurtem dodajemy pieprz i dodajemy do

satatki



