Doradca
smaku

Torcik letni

MISIA53

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
boréwki amerykanskie 3 tyzki
$mietana kreméwka 2 szklanki
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzki
czekolada 2 tyzki
borowki amerykanskie 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jesli nie mamy gotowego biszkoptu to pieczemy sami . Oczyszczone borédwki miksujemy z cukrem
Nattepnie ubijamy $mietanke dodajac pod koniec cukier puder.. Zelatyne rozpuszczamy w matej
ilo$ci wrzatku (1/3 szklanki) . studzimy ale jeszcze ciektg wlewamy do $mietanki wmiksowujemy.
Smietanke dzielimy na pét, do jednej czesci dodajemy boréwki zmiksowane , jeszcze razem
chwilke miksujemy i wylewamy na biszkopt umieszczony w tortownicy. Do drugiej czesci Smietany
dodajemy starta czekolade , mieszamy i wyktadamy na czes¢ boréwkowa.Dwie cytrynowe galaretki
rozpuszczamy w pét litrze wody i odstawiamy do schtodzenia . Nastepnie ubijamy szklanke
$mietany ktéra nam zostata i gdy zacznie tezec galaretka to 3-4 tyzki dodajemy do ubitej Smietany
i wyktadamy na tortownicejako kolejng warstwe. Owoc przygotowujemy do dekoracji wg pomystu ,
uktadamy na wierzchu ciasta i zalewamy resztg galaretki.



