Doradca

smaku
0gérki faszerowane szynka
PAULAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ogorki 4 szt
sol do smaku
jaja 3 szt
cebula biata 2 szt
czosnek 1 zabek
masto 2 tyzki
szynka 20 dag
chlkeb razowy 10 dag
kwasna Smietana 200 ml
bulion 200 miesny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérek przekroi¢ wzdtuz na dwie nieréwne czesci. Z wiekszej wydrazy¢ migsz. Posoli¢ i odsctawic.
Jaja ugotowac , ostudzi¢ i przekroi¢ na pot

Cebule i czosnek pokroi¢ w drobng kostke i podsmazy¢ na ztoty kolor na 1 tyzce masta. Szynke i
chleb pokroi¢ w drobng kostke, zala¢ $mietang i odstawi¢ do napecznienia, a nastepnie utrze¢ z
rozgniecionymi zéttkami. Doda¢ posiekane biatka, szynke i podsmazong cebule z czosnkiem.
Posoli¢, przyprawi¢ pieprzem i wymieszac.

Ogérki napelni¢ farszem i podsmazyc na masle. Zala¢ bulionem i dusi¢ pod przykryciem



