Doradca

smaku
TARTA FRANCUSKA
AGNIESZKA214
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ciasto francuskie 1 szt
Pomidory butelkowe 12 szt
pomidory w oliwie 90g
cukier 3tyz
cebula 4 szt
Ziota prowansalskie suszone Prymat 1
sol, pieprz
parmezan 30 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory butelkowe umy¢, rzocigé¢ wzdtuz na pét, utozy¢ na blaszce wytozonej papierm, przyprawic
i zapiec ok. 20 min. w 150 C. W formie do tarty rozgrzad tyzke oliwy, wsypac tyzke cukru u
mieszajac skarmelizowaé. W karmelui cieciem do géry utozyc potdwki pomidoréw. W przerwie
pomiedzy nimi powtykac suzone pomidory. Posiekang cebule zeszkli¢ na patelni z 2 tyzkami oliwy i
resztg cukru.Ciasto lekko rozwatkowac -przykry¢ nimi sktadniki. Piec 25-30 min w temp. 220 c. Na
koniec posyap¢ startym serem



