Doradca
smaku

Kapusta pekinska z papryka

RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
Papryka ostra mielona Prymat 1 szt
orzechy wioskie 2 tyzki
musztarda ostra 1 tyzka
olej 2 tyzki
ocet winny 1 tyzka
cukier do smaku
pieprz do smaku
sol do smaku
kapusta pekinska 50 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste oczysci¢, umy¢, pokroi¢ w paseczki, posypac cukrem i solg, wymiesza¢, odstawi¢ na 20
min. Papryke oczysci¢ i drobno posiekad. Ocet utrze¢ z musztarda, dodad olej. Kapuste wymieszaé
z papryka i sosem, doprawi¢ pieprzem. Satatke posypa¢ posiekanymi wtoskimi orzechami.



