Doradca

smaku
KOTLETY Z MORTADELI
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

mortadela 600 g
jajko 2 szt
Butka tarta klasyczna Prymat
olej do smazenia
sol
pieprz
ser z6tty 5 (plastry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mortadele pokroi¢ na 10 cienkich plastréw.
Jajka roztrzepa¢ widelcem z solg i pieprzem.

Bierzemy jeden plaster mortadeli, na to ktadziemy plaster sera zéttego i przykrywamy drugim
plastrem mortadeli.

Ostroznie maczamy kotlet w jajku i tartej butce, smazymy na rozgrzanym ttuszczu do roztopienia
sie sera.

Tak postepowac z reszty sktadnikéw.



