
Ciasteczka z rozmarynem

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 40 dag

masło 20 dag

śmietana 1 łyżka

cukier 1 łyżka

żółtko surowe 1 szt

mleko 1 łyżka

oliwa 1 szt

Rozmaryn suszony Prymat 1 łyżeczka

sól

żółtko jajek 1 ugotowane

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło posiekać z mąką, dodać cukier, śmietanę, ugotowane przetarte żółtko, składniki ciasta
rozkruszyć w palcach. Dołożyć oliwę wymieszaną z suszonym rozmarynem i sól. Zarobić kruche
ciasto i owinięte w folię włożyć do lodówki na 1 godzinę. Rozwałkować ciasto i foremka wycinać
ciasteczka. Ciasteczka posmarować pędzelkiem moczonym w żółtku rozkłóconym z mlekiem.
Wstawić do piekarnika i piec ok 15 min. w temperaturze 200 stopni.


