
SOS CYTRYNOWY

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło 40 g

cukier

cytryna 100 g

mąka 70 g

pory 50 g

marchew 100 g

pietruszka 30 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Warzywa obrać, umyć, ugotować wywar, przecedzić. Cytryny umyć i dokładnie wycisnąć sok. Mąkę
rozetrzeć z masłem, rozprowadzić częścią gorącego wywaru i dodać do reszty wywaru. Zagotować.
Do sosu dodać sok z cytryny, cukier i sól.


