Doradca

smaku
RUSKIE PIEROGI
DANUSIA19671
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ziemniaki ugotowane 1/2 kg
stonina 250¢
sél
Ciasto:
jajko 2 szt
maka 1 kg
ser biaty 1/2 kg
woda 0,151
cebula 300¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki i wody przygotowac ciasto pierogowe. Ziemniaki zemle¢ razem z serem. Cebule
przesmazy¢ ze stonina. Wszystkie skfadniki potaczy¢, doprawic¢ solg, pieprzem i doktadnie
wymieszad. Z ciasta wykrawac krazki, napetnia¢ nadzieniem i dobrze zlepiaé. Pierogi wrzuca¢ na
wrzacg i osolong wode i gotowad. Ugotowane podawac polane przesmazona stoning.



