Doradca
smaku

Przepis dnia lll, odc. 59: Sernik kawowy

DORADCA SMAKU

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

Spdd do sernika

ciasteczka czekoladowe 35049
masto 60 g

Chili pieprz cayenne mielone Prymat 1/4 tyzeczki
Nadzienie

ser na sernik 650 g
cukier puder 150 ¢
jajko 4 szt.
likier kawowy 3 tyzeczki
Kawa zbozowa Inka 100 ml
rozmaryn 1/4 tyzeczki
budyn waniliowy 5 tyzek
Dekoracja

owoce sezonowe
kwasna smietana
mieta

cukier puder



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Pokruszone ciastka wymieszac¢ z rozpuszczonym (nie gorgcym) mastem i chilli
pieprzem Cayenne. Chili dodajemy ostroznie, maksymalnie 2 szczypty.

Tak przygotowane ciastka wgnies¢ w dno i brzegi nattuszczonej foremki o srednicy 25
cm, schtodzi¢.

Rozmaryn zaparzy¢ z kawg Inkg w goracej lecz nie wrzacej wodzie. Odstawic na kilka
minut, a nastepnie przelaé przez sitko i wystudzi¢ .

Serek ubi¢ z cukrem, nastepnie dodawa¢ kolejno po jednym jajku, ciagle ubijajac.
Nastepnie dodac likier, wystudzong kawe zbozowg aromatyzowang rozmarynem i
budyn. Mase dobrze wyrobi¢. Gotowg mase wla¢ do wypetnionej ciastem formy i piec
okoto 1 godz. w temperaturze 165°C, pod koniec pieczenia sprawdzajac wykataczka
czy ciasto jest upieczone.

Sernik podawacd ze $mietang, mietg i Swiezymi owocami sezonowymi.



