Sernik z kawg

SKEADNIKI

Ciasto biate

biatko

maka pszenna
maka ziemniaczana
cukier

cukier waniliowy
ocet

proszek do pieczenia

Ciasto biszkoptowe
jajko

cukier

maka pszenna
proszek do pieczenia
sél

cukier waniliowy

Wktadka serowa
twardg zmielony
cukier
masto

zé6ttko jajek

Doradca
smaku

SKOTKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

7 sztuk
100 gram
50 gram
200 gram
1 sztuka
2 tyzki

1 tyzeczka

4 sztuki

3/4 szklanki
3/4 szklanki
1 tyzeczka
szczypta

1 sztuka

1 kilogram
1. 1/2 szklanki
200 gram

7 sztuk
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budyh waniliowy 1 sztuka

cukier waniliowy 2 sztuki
biatko 4 sztuki
Krem

zottko jajek 4 sztuki
mleko 3,2% 1/2 litra
cukier 1 szklanka
maka pszenna 2 tyzki
masto 200 gram
sok z cytryny 3 tyzki
aromat cytrynowy kilka kropli
Dodatkowo

kawa rozpuszczalna 1 tyzka
Polewa

czekolada gorzka 50 gram
$mietana 30% 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Biatka ubi¢ na sztywno dodajgc cukier i cukier waniliowy. Suche sktadniki razem przesia¢ i dodac
do biatek, lekko przemieszad, dodad ocet, wymieszac i wytozy¢ do blaszki robigc gérki i dotki (
miatam mato precyzyjny przepis i tego nie zrobitam). Ciasto posypa¢ kawa.

2. Biatka ubi¢ z solg dodajgc cukry. Do ubitych biatek wmieszad zéttka i dodad przesiang make z
proszkiem. Wymiesza¢ i wyla¢ na ciasto biate posypane kawa. Piec 30 min w temp 170*C z
termoobiegiem. Po wystudzeniu przekroi.

3. Ser: Ser utrze¢ z mastem. Z6ttka utrze¢ ze szklanka cukru i cukrem waniliowym, doda¢ do
sera.Ucierajac doda¢ budyn i na koniec biatka ubite z 1/2 szkl cukru. Blache wytozy¢ papierem do
pieczenia, réwno rozprowadzi¢ ser i upiec na ztoty kolor ok 40 min temp 180*C. Wystudzié.

4. Krem: Z6ttka utrze¢ z potowa cukru, doda¢ make i 3/4 szkl mleka, wymiesza¢ na gtadka mase.
Reszte mleka zagotowad dodajac pozostaty cukier. Wlaé rozmieszane z6ttka i ciggle mieszajac
ugotowad budyn. Wystudzié.

5. Masto ucierac i partiami dodawa¢ zimny budyh. Na koniec doda¢ aromat i sok z cytryny.

6. Na przekrojone ciasto wytozy¢ potowe kremu, potozy¢ zimny sernik reszte masy i przykry¢ druga
potowg ciasta. Polac polewa.

7. Skfadniki polewy rozpusci¢ w kapieli wodne;.



