Doradca
smaku

Fruzelina wisniowa na desery, gofry, nalesniki
BoE W W .Y MARTA RYZEK-KALKOWSKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 1-2

SKEADNIKI
wisnie w syropie 300 ml
kisiel wisniowy 0,5 opakowania
woda 0,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotuj okoto 300 ml wisni drazonych z sokiem ze stoika. Nastepnie potowe kisielu wisniowego
wymieszaj w potowie szklanki z zimng woda. Kisiel dodaj do gotujacych sie wisni i mieszaj az do
gestosci. Fruzelina jest gotowa, gdy kolor z matowego stanie sie szklisty. Przektadamy fruzeline do
miseczki i polewamy desery.



