Doradca

smaku
Pory w sosie winegret
ALEKSANDRA54
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
Dorodne pory 4
tyzka oliwy z oliwek 1
tyzeczka octu balsamicznego 1
sél
pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pory umy¢ i osuszy¢,pokroi¢ na 3-centymetrowe kawatki.Biate czeSci pokroi¢ na ukos- wtedy
ugotuja sie réwnomiernie.Gotowa¢ przez 10min. na parze.Jesli pory sa bardzo duze,obgotowac je
najpierw przez 2 min. we wrzatku; to ztagodzi ich smak. Przygotowac sos winegret z oliwy,oleju z
pestek winogron,octu balsamicznego,soli i pieprzu.Pory serwowad na ciepto,skropione sosem
winegret.



