SKEADNIKI

Ciasto

jajko

maka pszenna
orzechy laskowe
kawa

cukier
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cukier puder 3 tyzki

Poncz

woda letnia 1 szklanki
sok z cytryny 2 tyzki
rum 2 tyzki
cukier puder 1 tyzka
Dekoracja

czekolada deserowa

pomarancza

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: Orzechy laskowe zmieli¢ .Biatka jaj ubi¢ na sztywno z cukrem dodac zéttka,delikatnie
wymieszac aby piana nie opadta. Make pszenng wymieszaé z orzechami,kawg oraz proszkiem do
pieczenia i po jednej tyzce dodawac do masy jajecznej mieszajgc na najnizszych obrotach
mikserem. Tak przygotowane ciasto wyla¢ do nattuszczonej tortownicy o Srednicy 27cm,wtozy¢ do
piekarnika i piec 40 minut w temp 160*c. Po wyjeciu i wystudzeniu przekroi¢ poprzecznie na trzy
czesci. Ciasto najlepiej jest upiec dzieh wczesniej przed przetozeniem mas,wtedy kroi sie idealnie.
2.

Masa kawowa: Na mleku gotujemy budyn,zostawiamy do catkowitego wystygniecia. Miekkie masto
ucieramy na puch dodajgc po tyzce zimnego budyniu,ucieramy krem pod koniec wsypujemy kawe i
wlewamy sok z cytryny dodajemy zéttko miksujemy ponownie do potgczenia sktadnikéw.

3.

Masa pomaranczowa: Zelatyne wsypa¢ do kubeczka zala¢ 4 tyzkami soku z pomaranczy zostawic
do napecznienia. Nastepnie podgrzac i miesza¢ az zelatyna catkowicie sie rozpusci.Dola¢ reszte
soku pomaranczowego i wymieszac¢ wszystko razem. Mocno schtodzong $mietane ubijamy na
sztywno dodajac puder,wlewamy cienkim strumieniem sok pomaranczowy z zelatyng i doktadnie
mieszamy.

4,

Poncz: Przegotowang chtodng wode mieszamy z pudrem rumem i sokiem z cytryny lub limonki.

5.

Przetozenie: Pierwszy blat ciasta nasgczamy ponczem smarujemy kremem kawowym przykrywamy
drugim blatem nasgczamy i rozsmarowujemy potowg kremu pomaranczowego,przykrywamy
trzecim blatem rozsmarowujemy kremem wierzch i boki reszta kremu robimy dekoracje
,posypujemy startg gorzka czekoladg uktadamy plasterki swiezej pomaranczy,boki obsypujemy
rozdrobnionymi orzechami laskowymi.



