
ŻUREK W PIĘTCE

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

kiełbasa pokrojona w kostkę 10 g

zakwas (żur) 200 ml

śmietana 10 ml

mąka 3 g

majeranek

wywar z warzyw 100 ml

pieprz

sól

czosnek

boczek wędzony 5 g

jajko ugotowane na twardo 1 pokrojone w kostkę

chleb 1 piętka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do gotowego wywaru z warzyw dodać żur, dobrze wymieszać. Żurek podprawić śmietaną,
zagotować, doprawić czosnkiem. Dodać pokrojony w kostkę boczek, kiełbasę, usmażoną. Dodać
też jajko i przyprawy, wymieszać. Żurek podawać w końcówce wydrążonego chleba.


