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SKEADNIKI
koper wtoski 2 tyzki
ocet winny 3 tyzki
bekon 200 g

kapusta biata 1 gtéwka
sol

pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste obrac z wierzchnich lisci, oczysci, umy¢, poszatkowad. Bekon pokroi¢ na plastry,
przesmazy¢. Do bekonu doda¢ kapuste, podla¢ woda, dodac przyprawy i gotowacé do miekkosci.
* kapusta biata 1 gtéwka

*200g9

* ocet winny 3 tyz

* koper wioski 2 tyz

* pieprz
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