
Chleb faszerowany warstwowy

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mięso mielone wołowe 200 gram

filet z kurczaka 200 gram

ser żółty 300 gram

zioła 1 pęczek

olej do smażenia

chleb 1 okrągły

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z chleba należy ostrożnie odciąć wierzch, i wydrążyć miasz. Mieso mielone przyprawiamy solą i
ziołami i smarzymy. kurczaka kroimy w kostkę przyprawiamy i również smażymy. Ser ścieramy na
tartce. Na dno chlebka układamy usmażone mięso mielone i polowę sera , następnie kurczaka i ser
zapiekamy 20 minut w 180 stopniach. mozna podawać z keczupem lub sosem czosnkowym.


