Doradca
smaku

Kruche ciasto z rézowa pianka

SKEADNIKI

Ciasto

maka pszenna
cukier

cukier waniliowy
margaryna

proszek do pieczenia
z6ttko jajek

$mietana 18 proc

Nadzienie
maliny sSwieze

wisnie bez pestek

piana
sok malinowy
biatko

cukier puder

kruszonka
maka pszenna
cukier

margaryna

MIRA85

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 szklanki

0,5 szklanki

0,5 opakowanie
100 gram

0,5 tyzeczki

2 sztuki

3 tyzki

100 gram

100 gram

6 tyzek
4 sztuki

0,5 szklanki

0,5 szklanki
3 tyzki

100 gram

©

ILOSC
PORCJI
3-4



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3
KROK 4
KROK 5

KROK 6

Make wsypac do miski. Dodac proszek do pieczenia, cukry, margaryne, zéttka i
$mietane. Zagnies¢ ciasto.

Okragta blache o srednicy 25 cm. wysmarowa¢ margaryng. Rozwatkowad na nig cate
ciasto.

Na rozwatkowane ciasto utozy¢ umyte maliny i wydrylowane wisnie.
Biatka ubi¢ na sztywna piane z cukrem. Pod koniec ubijania wla¢ sok malinowy.
Piane wytozy¢ na owoce.

Z podanych skfadnikéw przygotowac kruszonke. Rozsypac ja réwnomiernie na wierzch
ciasta. Ciasto piec ok. 40 minut w 200 stopniach.



