Doradca

smaku
Ciasto dyniowe bez jajek
MIRAS85
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
Ciasto
maka 500 gram
cukier 125 gram
margaryna 120 gram
drozdze 30 gram
miazsz z dyni 200 gram
mleko 3/4 szklanki
Dodatkowo
skorka pomaranczowa kandyzowana 100 gram
olejek pomaranczowy 1/3 buteleczki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Migzsz dyni pokroi¢ w kostke.
KROK 2 Pokrojony migzsz dyni wsypa¢ do garnka. Wla¢ mleko. Rozgotowa¢ na wolnym ogniu,

na gtadka mase. Drozdze wymieszac z tyzka cukru. Odstawi¢ do wyrosniecia.

KROK 3 Rozgotowany migzsz ostudzi¢. Zimny wymieszac ze skérka pomarafnczowa i olejkiem
pomaranczowym.
KROK 4 Do miski wsypa¢ make. Dodad rozczyn drozdzowy., roztopiong margaryne, cukier i

mase dyniowa.



KROK 5 Ze sktadnikdéw wyrabiac ciasto. Nastepnie wytozy¢ do prostokatnej blachy
wysmarowanej margaryng o wym. 30x15 cm. Piec ok. 45 minut w 180 stopniach.



