Doradca
smaku

Szwedzkie Sledzie bozonarodzeniowe

MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4

SKELADNIKI

matiasy 4 sztuki
przecier pomidory 3 tyzki
woda 2 tyzki
cukier 2 tyzki
mocny utarty chrzan 1 tyzka
ocet winny 2-3 tyzki
oliwa 1/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciepta wode wymieszac z cukrem i octem, doda¢ przecier pomidorowy i chrzan, dobrze ubi¢,
wlewaé powoli olej. Sledzie pokroi¢ na 4-5 centymetrowe kawatki,uktada¢ w stoiku polewajac
sosem. Wstawic do lodéwki na 12 godzin. Podawac jako tradycyjne $ledzie w oleju.



