Doradca

smaku
Babka Kolorowa
CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1/2 szt
cukier 1 szklanka
maka 2 szklanki
z6ttko jajek 4 szt
biatko 4 szt
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
$mietana 12% 5 tyzek
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne rozpusci¢ w garnku i odstawi¢ aby wystygta.

Utrzec zéttka z cukrem. Dodaé margaryne (wystudzona), ubite na sztywna piane biatka oraz make
z proszkiem do pieczenia,$Smietane.Wszystko wymieszac.

Odstawic¢ troche biatego ciasta,ktére nalezy wymiesza¢ z kakao.

WIla¢ biate ciasto do wysmarowanej ttuszczem i posypanej maka podtuznej formy.

Ciemna mase wyla¢ na biata.

Piec ok 40-45 minut w temp. 180 stopni. Przed wyjeciem sprawdzi¢ patyczkiem czy ciasto nie
przylega do niego.



