Doradca

smaku
Kawa z mlecznym sosem
GRUMKO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

mleko
kawa
$mietana kreméwka

cukier

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: 4 tyzki skrobi kukurydzianej - u nas maka kukurydziana, 3 szklanki mleka, 1 szklanka
Smietany 36%, 2 i p6t tyzki kawy instant, 1 szklanka cukru, 2 jajka, Smietana kremdéwka, kulki /
fasolki czekoladowe.

SPOSOB WYKONANIA: Wymiesza¢ skrobie z szklankg mleka. Na parze gotowa¢ wymieszane mleko
z skrobia, reszte mleka, Smietane, kawe i cukier. Masa powinna by¢ gesta. Przykry¢ i gotowad
przez 10 minut. Ubi¢ jajka. Powoli wla¢ do nich szklanke kawowej mikstury. Caty czas ubijac.
Przela¢ do reszty kawowej mikstury w garnku na parze. Doktadnie wymieszac. Gotowac 2 minuty.
Zdjac z ognia i przelac do szklanek do kawy. Schtodzi¢ w lodéwce. Podawac z bitg $mietang i
kulkami / fasolkami czekoladowymi.



