Doradca
smaku

Tarta z bobem, boczkiem i serem fetg

MARCHIOCHAKUCHARZY
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
Podstawowe
béb 400 g
ciasto francuskie 1lop
boczek wedzony kilka plastréw
ser z6tty tarty
ser feta
jajko 1 szt
Przyprawy
sél
pieprz
papryczka chili
czosnek 2 zabki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Boczek pokroi¢ w kostke i podsmazy¢, do zarumienienia wraz z wycisnietym
czosnkiem i chilli.
KROK 2 Z6tty ser zetrzeé na tarce, fete pokruszy¢. Do miski wsypa¢ ugotowany béb, rozgnieé¢

go. Doda¢ do niego jajko, boczek i oba sery, wymieszac. Na wierzch mozna wysypaé
kilka catych ziaren bobu.



KROK 3 Na ciasto wytozy¢ farsz i doktadnie rozprowadzi¢. Wstawi¢ do nagrzanego na 180
stopni piekarnika i piec ok. 20-25 minut.



