Doradca
smaku

Kruche z kokosem i jagodami

F

SKEADNIKI

Ciasto

maka

margaryna

cukier puder

z6ttko jajek

kakao

budynh czekoladowy
kwasna smietana

proszek do pieczenia

Masa kokosowa
cukier

budyn $mietankowy
maka ziemniaczana
biatko

widrki kokosowe
kwasna Smietana

proszek do pieczenia

PPAULINA

— CZAS

' PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szkl

1 szt
3/4 szki
5 szt

2 tyzki
1 szt

1 tyzka

2 tyzeczki

1 1/4 szkl
1 szt

3 tyzki

5 szt

150 g

5 tyzek

1/4 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto: Wszystkie sypkie sktadniki mieszamy dodajemy z6ttka i margaryne. Zagniatamy ciasto.
Dzielimy na dwie czesci. Jedng czes¢ watkujemy i wyktadamy na dno blachy, nakuwamy widelcem.
Masa kokosowa: biatka ubijamy z cukrem. Dodajemy make, proszek, budyn, kokos i smietane.

Piane kokosowa wyktadamy na ciasto, na to jagody i przykrywamy startym na tarce ciastem
kakaowym.Pieczemy ok. 50 mnin w 180st



