
Sos ziołowo-czosnkowy

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śmietana 200 ml

majonez 2 łyżki

czosnek 3-4 ząbki

pietruszka zielona 1/2 pęczka

koperek 1/2 pęczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czosnek wyciskamy przez praskę, koperek i pietruszkę bardzo drobno siekamy. Dodajemy do
śmietany zmieszanej z majonezem. Posolić do smaku.Podawać do mięs, grilla oraz placków z
cukinii.


