Doradca
smaku

Ciasto z morelami i bezg

SKEADNIKI

jaja

cukier

maka

proszek do pieczenia
masto

mleko

sol

morele

cukier puder

LITTLECOOKERY

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

3 szt

150 g
2509

2 tyzeczki
509

7 tyzki
szczypta
0,5 kg

2009

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oddzieli¢ zé6ttka od biatek.

Z6ttka utrzeé z 3 tyzkami goracej wody na puszysta mase, dosypujac powoli cukier. Magke wymiesza¢ z
proszkiem do pieczenia. Masto roztopi¢, ostudzi¢ i dodac¢ razem z mlekiem i makg do zéttek. Piekarnik
nagrzac¢ do temp. 200 st. C. Blache wytozy¢ papierem do pieczenia (lub posmarowa¢ mastem). Ciasto

rozsmarowac na blasze i piec 15 minut.

©

ILOSC
PORCJI
5+

W tym czasie umy¢ morele, osuszyc i usungc pestki. Pokroi¢ na mate kawatki. Biatka ubi¢ z solg na
sztywng piane, dosypujac powoli cukier. Do piany doda¢ owoce.

Piekarnik przestawi¢ na 150 st. C. Piane z owocami rozsmarowac na ciescie i zapieka¢ w piekarniku 20

minut. Ostudzi¢ i podzieli¢ na kawatki (mi wyszty 32). Podawac Swieze na stét :]






