
domowy jogurt malinowy pod pierzynką

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

maliny świeże 300 gram

likier wiśniowy 20 mililitrów

bita śmietana 1 puszka

jogurt naturalny 200 mililitrów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

jogurt miksujemy z malinami , przelewamy do pucharków na jogurcie robimy keks z bitej
śmietany.Polewamy odrobiną likieru.


