
nalewka pieprzowa Romana

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

spirytus 50% 0.5 litra

cukier 1 szkl.

Pieprz czarny ziarnisty Prymat 10 szt.

wódka 0.5 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do słoja wsypać cukier i wrzucić pieprz. Wlać spirytus i wódkę. Zamknąć i potrząsnąć,żeby cukier
się rozpuścił. Nalewka jest gotowa po dwóch tygodniach, Można ja przecedzić i zlać do butelek.


