Doradca
smaku

Gulasz wieprzowy z kolorowymi kulkami :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

1 kg wieprzowiny od szynki ( chudej ),2 tyzki smalcu,Przyprawa do zup
Kucharek-,1 tyzeczka mielonego pieprzu,2 tyzeczki mielonej

3 liscie laurowe,5 ziaren ziela angielskiego,4 cebule,1 szklanka
odsaczonej kukurydzy konserwowej

woda 4 szklanki

groszek konserwowy 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso pokroi¢ w grubg kostke .Posypac pieprzem, papryka wymieszac¢. Obsmazy¢ na rumiano na
smalcu w rondlu o grubym dnie ( czesto mieszajac ).Doda¢ pokrojong w pidrka cebule , ziele
angielskie, liscie laurowe . Zala¢ 4 szklankami wody .Dusi¢ az mieso bedzie miekkie , a sos
odparuje do potowy objetosci. Zarumieni¢ make na suchej patelni i rozprowadzi¢ jg gulaszem
.Doda¢ do rondla. Wsypa¢ groszek i kukurydze . Doprawi¢ gulasz do smaku.

Podawac z kopytkami lub innymi kluskami posypany pokrojong natka pietruszki .



