Doradca

smaku
Buniowo-budyniowo:
BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC

PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKEADNIKI

10 dag kruchych ciasteczek kakaowych
5 dag masta + masto do wysmarowania foremek ( 1 tyzeczka )+ 1 tyzka do
masy budyniowej
budyn waniliowy 1 szt.
mleko 2 szklanki
Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Utrze¢ ciasteczka z mastem .Foremki do tartinek ( 6 o $rednicy 10 cm ) wysmarowaé mastem i
wysypac butka tartg .

Mase z ciasteczek podzieli¢ na 4 czesci i wytozy¢ nig spody i boki foremek do tartinek ( takich o
$rednicy ok 10 cm ).

Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180 * C . Wstawic¢ foremki i piec 40 minut .

Wyijac . Ostudzic .

Zagotowa¢ mleko ( po odlaniu 1/2 szklanki ) z 1 tyzka masta i cukrem .Rozrobi¢ budyn z
pozostatym mlekiem i ugotowad gesty budyn . Przestudzi¢ . Natozy¢ porcje masy budyniowej na
kruche babeczki - obtozy¢ owocami , kawatkami czekolady i co tam kto lubi.

Oczywiscie przed podaniem wyjg¢ babeczki z foremek- u mnie musiatam fotografowac ciepte w
foremkach bo inaczej by do zdjecia nie doczekaty .



