Doradca

lodéwki na ok 30 minut.

KROK 2 Z ciasta formowad mate kuleczki, wielkoSci orzeszkéw laskowych

smaku
Nadziane orzeszki
CZYKI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Lista sktadnikow
maka pszenna 3 szkl
cukier puder 2 tyzki
masto 250 gram
jogurt grecki 250 ml
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
Soda oczyszczona Prymat 1/2 tyzki
jajko 1 szt
ekstrakt waniliowy 1 tyzka
masa
orzechy wioskie 2 szkl
mleko 3/4 szkl
masto 1 kostka
cukier puder 1 tyzka
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Z maki, cukru, masta, proszku, sody i reszty sktadnikéw zagnies¢ ciasto. Wtozy¢ do



KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Patelnie do orzeszkéw rozgrzewamy na kuchence i uktadamy kuleczki ciasta
Pieczemy na ztoty kolor i studzimy

Orzechy mielimy. Mleko gotujemy i zalewamy nim pomielone orzechy, dodajemy
cukier, mieszamy i studzimy.

Masto ucieramy , powoli dodajgc wystudzone orzechy

Napetniamy nasze upieczone tupinki masg. Posypujemy cukrem pudrem, lub jak
lubimy roztopiong czekolada. Smacznego
Dodam, ze inspiracjg dla mnie byt przepis Konczi :)



