Doradca

smaku
Kaszanka w boczku
BEATA77
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
matych plasterkéw wedzonego boczku 20
Majeranek suszony Prymat
czosnek
pieprz, sol
olej do smazenia
kasza 80 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kaszanki nie obieramy ze skorki. Pokroi¢ jg w 20 plastréw. Posypad przyprawami.

Cebule pokroi¢ na Talarki. Podsmazy¢ jg z matg iloscig oleju. Pod koniec dorzuci¢ dwa pokrojone
cienko zabki czosnku. Trzymac w cieple.

Kazdy plaster kaszanki owing¢ boczkiem, tak by powstaty ruloniki. Spia¢ wykataczkami.Smaz na
oleju z kazdej strony po ok 10 min az beda rumiane.

Kaszanke podawaj z puree ziemniaczanym. Posyp cebulg czosnkiem oraz pokrojong drobno
dymka.



