Doradca
smaku

Placek z sosem wegierskim - danie jarskie

SZALONEPIKLE

- CZAS
. PRZYGOTOWANIA
15 MIN
SKELADNIKI
Sos
pieczarki 20 dkg
papryka czerwona
papryka zielona
cebula biata
zabki czosnku 2 szt.
bulion warzywny 1/2 litra

Lis¢ laurowy suszony Prymat
sol i pieprz

Papryka stodka mielona Prymat
Majeranek suszony Prymat

ziele angielskie

przecier pomidorowy 2 tyzki
Placki

ziemniaki 1 kg
cebula 1 szt.
jajko

maka 2 tyzki
sol i pieprz

olej do smazenia

©

ILOSC
PORCJI
1-2



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sos:

Czosnek i podsmazy¢ na oleju, zdja¢ z patelni, doda¢ karmelizowang cebule, osobno usmazy¢
pieczarki z papryka i dorzuci¢ do reszty. Do catosci wla¢ bulion warzywny i przyprawié. Gotowac ok
1/2 godziny, na kohcu dodac przecier i trzymac jeszcze ok 10 min.

Placki:

Ziemniaki i cebule obrad, umy¢ i zetrzed na tarce (grube oczka). Wode z ciemniakéw odsgczy¢.
Do ziemniakéw i cebuli doda¢ jajko, make sél i pieprz.

Mase wlewad tyzkg na goracga patelnie i smazy¢ z obu stron na ztoty kolor.



