Doradca
smaku

Kietbaski w glazurze sojowo-miodowe;

ALEKSANDRA55
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

kietbaski koktajlowe lub malutkie serdelki 500 gram

SO0S sojowy 1 tyzka
midd ptynny 1 tyzka
ziarna sezamu 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbaski utozy¢ pojedyhiczg warstwg na blase do pieczenia, piec w piekarniku nagrzanym do
temperatury 180 stopni do momentu az kietbaski zaczna brazowiec (6-8 minut). Miéd wymiesza¢ z
sosem sojowym, pola¢ powstatym sosem wyjete z piekarnika kietbaski. Wtozy¢ z powrotem do
pieca na 15-20 minut, az zbragzowieja. Obracac 2-3 razy w ciggu pieczenia. Wyja¢ z piekarnika,
obsypac ziarnami sezamu, wymieszad, przetozy¢ na pétmisek. Kietbaski podaje z bagietka i satatka
z pomidoréw i cebuli.



