
zupa koperkowa z lanymi kluskami

ANNA216

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kostki rosołowe 2 kostki

woda 1 L

masło 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

zagotowac wodę,dodac kostki rosołowe,.Jajka(2szt.) rozbic z mąka(2 łyzki) i
mlekiem((1łyzka).Miszanine wlać cienka stróżka na gotujący rosol.Rozdrzac masło((1 łyzka) ,obrac
i posiekac cebule(!szt.),przesmazyc na rumiano,dodac do rosołu,.Przed podaniem przyprawic
śmietana(0,5szklanki),oproszyc pieprzem,sola i koperkiem(pęczek).


