
drobiowo grzybowy sos

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

filet z kurczaka 200 gram

maślaki 200 gram

śmietana 300 mililitrów

Zioła prowansalskie suszone Prymat 1 opakowanie

sól do smaku

pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Filet myjemy,kroimy w kostkę przyprawiamy sola pieprzem i ziolami,smażymy. Maślaki obieramy
ze skorki, kroimy w kostkę dodajemy do kurczaka.Wszystko zalewamy smietaną dusimy 40 minut.


