
Naleśnikowy przekładaniec

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 szklanki

mleko 1 szklanka

woda 1 szklanka

jajko 2 szt

sól 0,5 łyżeczki

cukier waniliowy 15 g

owocowe konfitury

kakao 1 łyżka

margaryna do smażenia

śmietana 2 łyżki

cukier 2 łyżki

cukier puder 1 łyżka

twaróg 25 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajko wbić do miski, dodać cukier waniliowy i sól, miksując dodawać mąkę, mleko i wodę. Oddzielić
połowę ciasta naleśnikowego do innej miseczki i dodać kakao, wymieszać. Usmażyć na patelni na
margarynie kilka naleśników jasnych, kilka ciemnych.
Przekładać je na przemian kolorami :owocowymi konfiturami i serem wymieszanym ze śmietaną i
cukrem. Całość posypać cukrem pudrem.


