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Jogurtowiec na herbatnikach
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15 MIN 5+
SKELADNIKI
herbatniki 13 szt
jogurt grecki 800 g
cukier 4 lyzki
ekstrakt waniliowy 2lyzki domowy
Zelatyna wieprzowa Prymat 4 lyzeczki
truskawki kilka szt
galaretka truskawkowa 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Forme 18x28cm wyscieli¢ papierem do pieczenia i wytozy¢ herbatniki.

Jogurt grecki zmiksowa¢ z cukrem i ekstraktem. Zelatyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wrzatku.
Doda¢ do masy jogurtowej i miksowac chwile aby masa sie lekko napuszyta. Wla¢ ostroznie na
herbatniki, wstawi¢ do lodéwki aby lekko stezata.

Galaretke rozpusci¢ w 600 ml wrzatku. Ostudzi¢. Schtodzi¢ by zaczeta lekko tezec.
Truskawki umy¢, osuszyé, pokroi¢ w plastry. Utozy¢ na warstwie jogurtowej. Pola¢ tezejaca

galaretka i wstawic catos¢ do lodéwki na 2-3 godziny.

Deser kroi¢ w kwadraty i podawad schtodzony



