Doradca

smaku
tort orzechowy
GOLA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 4 sztuki
cukier 1 szklanka
olej 4 tyzki
maka tortowa 1 szklanka
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
orzechy wioskie 1 mielone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka utrze¢ z cukrem na gesta biatg mase, dodajac na koniec po 1 tyzce oleju. Do utartej masy
dodawac porcjami make z proszkiem ciggle mieszajgc. Na koniec dodac¢ orzechy i wymieszac.
Gotowa mase wla¢ do tortownicy wczesniej wysmarowanej margaryng lub mastem i posypanej
butka tartg. Piec okoto 30 min.

Krem:

1 opakowanie czekoladowego kremu do tortéw

1 szklanka orzechéw mielonych

Krem przygotowad wedtug przepisu na opakowaniu dodajac na koniec zmielone orzechy.
Przekrojone na pot ciasto przetozy¢ kremem jak réwniez posmarowad tort na wierzchu i po bokach.
Mozna boki i wierzch posypac orzechami lub pola¢ polewg czekoladowa.



