Doradca

smaku
duet ananasowy
WIOLA333
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

kostka masta i margaryny

budyn $mietankowy 5 szt
jajko 5
cukier

galaretki zielone 2 szt
sok ananasowy 11
ananas z puszki 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Upiec dwa biszkopty jasny i ciemny,

2. Masa budyniowa: litr soku ananasowego i trzy budynie waniliowe ugotowac i wla¢ goracy na
biszkopt . nastepnie przetoz¢ drugim biszkoptem.

3. Masa: 1 puszka ananaséw- odlac sok, dopetni¢ wodg do petnej szklanki. w tej wodzie wymieszac
dwa budynie Smietankowe z 5 Z6ttkami i 2 tyzkami mak ipszennej oraz 1/2 szklanki cukru. Z 3/4
litry mleka zagotowac i wla¢ rozcienczony budyn. Ostudzi¢ budyn i potgczy¢ go z zmiksowang 1
kostka masta i margaryng . Na koniec pokroi¢ ananasy z puszki i wmieszac je w mase, wytozy¢ na
biszkopt.

4. ugotowac galaretke i zala¢ wierzcz placka ( mozna doda¢ owoce do dekoracji)

5. wykonanie: biszkopt jasny-budyh ananasowy-biszkopt ciemny- masa z kawatkami ananaséw-
galaretka z owocami.



