Doradca
smaku

Leniwe pierogi z cebulka

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI

maka tortowa 3 tyzki
maka ziemniaczana 2 tyzki
jajko 1 szt
cebula 1 szt
masto 2 tyzki
sol do smaku
twardg 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pét cebuli bardzo drobno pokroié. Z maki, jajka, sera twarogowego, posiekanej cebulki szybko
zagnies¢ ciasto. Rozwatkowad na grubos¢ 1 cm. Kroi¢ kwadraty. Gotowaé na wrzacej, osolonej
wodzie, ok 3-4 minuty od momentu wyptyniecia na powierzchnie. Drugg potowe cebuli zrumienié¢
na masle. Ugotowane pierozki okrasi¢ mastem z cebula.



