
Pesto do makaronu lub kanapek

ALEKSANDRA55

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bazylia świeża 50 gram

orzeszki pinii (lub ziemne bez soli) 45 gram

sól do smaku

pipeprz do smaku

ząbek czosnku 1 szt

oliwa 250 ml

parmezan starty 30 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bazylię, orzeszki, czosnek i parmezan miksować w robocie kuchennym/blenderze przez około
30-40 sekund do momentu powstania grudkowatwj pasty. Dolewać cienką strużką oliwę (robot cały
czas ma pracować!), przyprawić do smaku.

Jeżeli masa jest za sucha można dodać 1-2 łyżki oliwy.
Świenie smakuje z makaronem i pieczywem (zwłaszcza z chlebem kukurydzianym).


