Doradca

galaretka pomaranczowa

brzoskwinie w puszce
ananas
winogrona czerwone

cukier waniliowy

3 opakowania
1 puszka
1 puszka
1 mata paczka

4 opakowania

smaku
Tort na kazdg okazje.
PAULAC
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKtADNIKI

jaja 9 szt
cukier 1 szklanka
maka ziemniaczana 1/4 szklanki
maka 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzka
$mietana kremodwka 1,5 litra

Zelatyna wieprzowa Prymat 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bialka ubi¢ na sztywna piane, doda¢ cukru i ubijac az cukier sie rozpusci. Nastepnie dod¢ zéttka i ubijac
przez okoto 2 mibnuty. Nastepnie doda¢ maki i proszek, wymieszac. Upiec.

Smietane ubi¢ na sztywno, doda¢ cukier waniliowy. Galaretki rozpusci¢ i ostudzi¢. Smietane podzielic na
dwie czes$di. Gdy galaretka sie lekko zetnie wymieszad z jedna porcjg Smietany i poczekac az sie Sciggnie.
Biszkopt przekroi¢ na pét. Pierwsza potowe skropi¢ sokiem z brzosakwini. Wtozy¢ do blachy.Wytozy¢ czesé
$mietany z galaretka. Z wierzchu utozy¢ pokrojone na kawatki owoce. Przykry¢ resztg Smietany. Wstawic
do lodéwki na okoto 3 godziny. Pozostata Smietane zmieszac z zelatyna, mozna tez uzy¢ barwnika.
Obsmaowac tort uzywajgc goracego szerokiego noza. Ozdobi¢ wg okazji.



