Doradca
smaku

Zurek z biatej kietbasy

PAULAC

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
wtoszczyzna 25 dag
biata kietbasa 50 dag
Barszcz biaty 3/4 litra
maka 2-3 tyzki
jaja 4 szt
czosnek 2 zabki
$mietana 1/4 litra
cebula biata 1 szt
Majeranek suszony Prymat do smaku
sél do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wioszczyzne obrad i umy¢, zala¢ 1,51 wody. Wiozy¢ kietbase, posiekany zgbek czosnku, szczypte
majeranku i gotowac 25 minut,. Warzywa wyja¢, wlac barszcz. Dodad przecisniety przez praske

czosnek, posoli¢ i popoieprzyc do smaku, zaklepac i posypac majerankiem. Podawac¢ z jajami na
twardo. Kietbase wyja¢, ponacinac i podsmazy¢ z cebulg pokrojong w plastry.



