Doradca
smaku

Domowa pizza

DANUSIA19671

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 1 paczka
olej 4 tyzki
sél
maka 4 szkl
kietbasa cienka 250 ¢
pomidor 1 szt
ogorki kwaszone 2 szt
cebula 35049
pieczarki 4009
ser 26tty 30049
keczup
koncentrat pomidorowy 1/2 stoiczka
pieprz
woda 1 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



CIASTO

Drozdz rozmieszad z cieptg wodg do rozpuszczenia.

Wsypac make, sél, olej i dobrze wyrobic¢ ciasto.

Wyrobione ciasto odstawi¢ na 20 minut w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Cebule obra¢ pokroi¢ w plastry i usmazy¢ na ztoty kolor.

Pieczarki lekko poddusic.

Gdy ciasto wyros$nie, przetozy¢ je na duza blache, posmarowad ciasto koncentratem.
Na ciasto uktadamy warstwami, cebule, kietbase, ogérki, pomidora, pieczarki.
Wktadamy do nagrzanego piekarnika 200 stop.na okoto 30 minut.

Przed koficem pieczenia pizze posypac startym zéttym serem, podpiec by ser sie rozpuscit.



