Doradca
smaku

Placek drozdzowy ze sliwkami

o

‘ PAULAC

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI

mleko 2 szklanki
z6ttko jajek 6 szt
margaryna 3/4 kostki
maka 6 szklanek
cukier puder 2 szklanki
sliwki troche
drozdze 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko lekko ogrzac i dodac do iego drozdze, zéttka i stopiong margaryne. Wymiesza¢ i doaé make.
Wyrobi¢ geste ciasto. Owina¢ i wtozyc do garnka z zimng woda, poczeka¢ az wyptynie. Wyrobic na
stolnicy posypanej cukrem pudrem. Ciasto rozciggng¢ na blasze i utozy¢ na nim Sliwki. Upiec. Po
wyjeciu z piekarnika posypa¢ cukrem pudrem.



